Smorrebrod - e stykker 95, -

Fisk og skaldyr

Den ene sild
Solbzrsild med peberrodsmayonnaise, syltede log,
karse og friske solbzr.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Den anden sild
Stegt sild med blode log. friteret seg, senneps-
mayonnaise, kartoffelchips og blomsterkarse.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Den ene fiskefilet
Fiskefilet med hjemmerort remoulade, syltet kal og
dild.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Den anden fiskefilet (+35kr.)

Sprodstegt fiskefilet med handpillede rejer, mayon-
naise, citroncreme og dild.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

/Eggemaden
Solblommezag med handpillede rejer, lovstikke,
ribs og brondkarse.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Laksen (+25kr.)

Hjemmeroget laks med pocheret g, grillet kal,
citroncreme og karse.
(Serveres pa smorstegt surdejsbrod)

Kod & gront

Stodderen (+25kr.)

Terrine af okseskank med citroncreme, syltede log
) te}
pebersauce og spejleg.
(Serveret pa stegt surdejsbrod)

Grisen
Paneret svineskank og keebe med stegte svampe, ribs,
sennepsmayonnaise, sprode svaer og karse.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Tataren
Rort tatar af okseinderlar med sprode kartoffelchips,
tomatmayonnaise, syltede log, karse og creme af
confiteret eeggeblomme.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Honsesalaten
Rort kyllingeoverlar med bacon, stegte svampe,
syltede umodne druer, grillet hjertesalal og revet
Arla Unika Havgus.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Rastboffen
Rosastegt tykstegsfilet med svampe a la creme,
syltede agurker, urtesalat og logringe.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Indmaden
Stegt andelever, confiterede kraser og sprengte
hjerter stegt i smor med julesalat, blomsterkarse
og umodne syltede blommer. Serveres med
hjemmelavet blommechutney.

(Serveres pa friskbagt rugbrod)

* ot anbefaler 2-3 stk. smorrebrod pr: person

Ost & Sodt

Osten
Comté 24 med solbzercreme, ristede hasselnodder og
smorstegl noddebrod.
105kr

Hindbzren
Hindbaertzerte med marengs og vaniljeis.

85kr





