Smorrebrod - wie stykker 95, -

Fisk og skaldyr

Den ene sild
Hyldeblomst marineret sild med aggesalal og karry,

syltede perlelog og karse.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Den anden sild
Stegt sild i brunet smor med grovkornel sennep,
sprodl &g og urlesalal.
(Serveres pa [friskbagt rugbrod)

Den ene fiskefilet
Sprodstegt fiskefilet med hjemmerort remoulade,

syltede asparges og urtesalal.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Den anden fiskefilet (+25kr.)
Sprodstegt fiskefilet med handpillede rejer, mayon-
naise, citroncreme og dild.

(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Laksen
Hjemmeroget laks med seggestand, citroncreme,
ramslogsmayonnaise, karse og kartoffelchips.
(Serveres pa smorstegt surdejsbrod)

Kod & gront

Stodderen (+25kr.)
Braiserel oksespidsbryst med kraftig pebersauce,
serverel med syltede log, cilroncreme og spejlaeg.
(Serveret pa stegt surdejsbrod)

Grisen
Terrine af svinebryst med dijonsennep, rasyltede

danske rabarber, roget paprika og puffede (leeskesveer.

(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Tataren

Rort oksetatar med kimchimayonnaise, ribs, estragon,

aeggeblomme og sprode kartoffelchips.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Aspargesen (+25Kkr.)

Stegte hvide asparges med pocheret @g, handpillede

rejer, citron og brunet smor med saltede mandler.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Rastboffen

Roastbeel med blode log, ristet log, dild syltet agurk,

sennepskorn, spejlaeg og revel peberrod.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Kartoflen
Kartoffelmad med lovstikkeemoulsion, sprode log,
fint hakket rodlog, purlog og eggeblomme.
(Serveres pd friskbagt rugbrod)

Honsesalaten
Rokkedahl honsesalat med grillet hjertesalat, revet
havgus, stegle svampe, saftig bacon og syltede
stikkelsbeer.
(Serveres pd friskbagt rugbrod)

* o1 anbefaler 2-3 stk. smorrebrod pr: person

Ost & Sodt

Osten
Comté 24 med solbaercreme, ristede hasselnodder og
smorstegl noddebrod.
105kr

Citronen
Citronmousse med frisk rabarbersorbet, saltet
karamel og skovsyre

85kr
Rabarberen
Rabarberterte med breendt marengs og karamel.
85kr



